


Exklusiv vinresa till Bordeaux
tillsammans med Winefinder!

Winefinder har dran att fa bjuda in Er till en fantastisk resa till Bordeaux!

Folj med oss pa en resa helt skrdaddarsydd for vart sdllskap till Bordeaux och lar kdanna varldens mest hogklassiga
vinregion.
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Ndgra av héjdpunkterna ér vara VIP-besok pd de fantastiska vinhusen Larrivet Haut-Brionjoch Cos\D*Estournel. Har
kommer vi att fa privata visningar och provsmakningar av deras varldskanda viner.

Vi borjar var resa pa Rive Gauche vinomrddet som dr beldget i den vdstra delen av Bordeaux regionen dar Cabernet
sauvignon trivs som bdst. Vart forsta besok blir Chateau Dauzac.

Vi kommer dven att tillbringa en hel dag pd “Rive Droite” och besoka de vackra omrddena St Emilion och Pomerol, i
hjdartat av Merlotdruvans rike. Vi kommer dven in i tvd de mest kdnda slott i vinvdrlden, namligen Angélus och Laroze.

Utover vara fantastiska provningar blir det givetvis utsokta middagar runtom i Bordeaux-regionen och vi avslutar
resan med en ostronprovning mitt i Arcachon bukten. En oforglomlig stund!

Vi har under hela resan med oss var egen vinciceron Frédéric Hervier, fransk konndassor och vinodlardttling samt Teresa : s
Werdinius, projektledare fran NW Production som skoter all logistik pa plats. Nt P
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Vi tar hand

Var ciceron - Frédéric Hervier - Fransk
konndssor och vinodlardttling - dr en duktig
vinkdnnare, fodd i Loir&n och uppvuxen i en
fransk vinodlar-familj.

Han har organiserat vin- och champagne-
provningar sedan 2007 bade i Danmark och
Sverige och leder numera Winefinders e
vinprovningar i sodra och vdstra Sverige. De
senaste 10 dren har Frédéric dven varit ciceron
under ett antal vinresor i bland annat i Italien,
Spanien, Portugal och flera regioner i Fra

For Frédéric dr Bordeauxregionen "L
i vinvdrlden. Utover de magiska assem
Cabernet Sauvignon och Merlot son}_ﬁordeaux—
vinmakarna dstadkommer dr det alltid ett stort
noje att besoka och upptdacka den mest
prestigefyllda vinregionen i vdrlden.



Valkommen till Bordeau

Vinregionen Bordeaux dr virldens bdsta vinregion o ] teni
Frankrikes sydvdstra del i departementet Gironde. Inge ors det sa
mycket vin av ab hogsta kuvalitet. Detta trots att produ pa svindlande
900 miljoner bute ligen - tillrackligt mycket for att regionen sjalvmant kvalar

over vdrldens storsta vinproducerar?g “ldnder”. Och det
n - fantastisk kvalitet och hog produktion - s jort

ch vinerna fran regionen till de mest kopierad by &) . roweso. |

in pd 10:e platsen
dr just den har kombi
Bordeaux till nummer
vinvdlden.

Bordeaux har varit kdan sina viner och for sina "slott” i arhundraden - vingar
som kallas for Chateau tt om de har ett slott/herrgard eller inte. Narheten till
havet och flode Garonne och La Dordogne gav och ger inte bara bra
naturliga hand. gar utan ocksa ett skyddande tempererat klimat med inverkan
fran Golfstrommen. Det mildrar vintrarna dven om varfrost och f ora mdngder
nederbord vid fel tillfdllen kan stdlla till det for odlarna. o Grives
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LIBOURNE

Omrddet dr stort och tdcker 1,5 procent av hela vdrlde
gdnger storre dn Bourgogne. 88 procent av produkti
mdngd rosé, foljt av torrt och sott vitt och li
slotten och vingardarna ar stora (40-1
vingardarna i Bourgogne. Men totalt
manga dger bara nagon eller nagra h

=

ingdrdsareal och fyra Ty
ir rott vin, med en liten ' e e ot
.Mdnga av de ber(')'mda '
skilt om man jamfor med
over 10 000 odlare i omradet‘o/
inmark.







"eisterna " har haft ett avgorande inflytande

om de fatt utstd en hel del kritik for att de gjorde
hemma 1 reg%nen. Deras storhetstid blev kort - kansk
att smaken fora ts och att deras viner framst var gjor
tillfredsstdlla viss erikanska) vinkritiker.

Men de dr inte det
vinmakarkunskaper o
och viner med mjukare
mest lagringsdugliga vi

averkat omradet. Ett varmare klimat, battre
re teknik har lett till skord av mognare druv
iner. Bordeaux tillhor fortfarande varldens
en du kan generellt sett dricka dem mycket
tidigare i dag dn for bara tio-femton ar sedan. De senaste dren
(framforallt efter 2010) r en ekologisk/biodynamisk vag natt

Bordeaux och fler toppegendomarna har eller haller pa att
konverteras til amisk odling (Pontet Canet, Palmer, Durforl%}'vens,

Ferriere, Haut-Bages Liberal, Smith-Haut Lafitte, Latour m f1.). D har i
sin tur lett till mer balanserade viner med ldgre alkohol och mer klassiska
bordeauxsmaker. Mdngden ny ek verkar ocksd vara pé neddtgdende vilket
i sin tur ger mer fruktiga viner. = h

ondominerade
mest kdnda

, Saint-Julien och

slott norr om dessa it Médoc

Fortfarande dr det sa att du hittar de roda cab
lite kdrvare vinerna i Médoc, Haut-Médoc
underdistrikten dr forstas Saint-Estep
Margaux. Men du kan hitta riktigt pr

Annu ldngre séderut runtom s
hdftigaste torra vi ‘
sémillon i Grave

dargdngar och i min
De mest grundldggande a
Bordeaux AOP, Bordea
Rosé AOP och Crémant



Program torsd

Margaux och St Estephe 2

“

Avresa Stockholm (via rt): 06.00 —ankomst Bordeaux 12.45

Avresa Kopenhamn (via Erankfurt): 06.20 — ankomst Bordeaux 12.45

Vi ankommer till eaux flygplats vid lunch och har vantar var buss for att ta oss direkt till lunch pa e
med besok och gar pa tva av foljande imponerande slott: (lateau Dauzac och Cos D’Estournel

au Dauzac.

Efter resans inledande provningar checkar vi in pd Hotel Renaissance Bordeaux och avnjuter en gemen:

restaurant pd 7.e vaningen i det fantastiska Cité du Vin-museet precis bredvid hotellet. 4

—



T‘dag 13 oktober
Chateau Dauz

MARGAUX

Chateau Dauzac, 5e Gr

a! Cru Classé de Margaux 1855, har formdanen

att ha en enda vingard ) hektar, vilket dar sdllsynt. 45 hektar 1 temperaturkon

appellationen och 4 hektar i appellationen Haut-Médoc. och dr lika angeldgen att fo
Beldget ndra Girondes mynning, vars inflytande pa vingdrdens g . ar den domdan i Marga
ekosystem dr avgorande, dr garden skyddad fran hce)etﬁ vindar och biomangfald och produce

genom sitt privilegierade lage i hjartat av éhztppsc'ittni av 120 hektar Margaux terroir. -

dangar och skogar.



Torsdag 13 oktober

Cos d’Estournel

Cos d’Estournel ar 2eme Cru Classé och anses gora det mest eleganta

vinerna i St-Estephe. Egendomen 6vertogs ar 1970 av Bruno Prats fran
hans morfar Pierre Ginestet som varit dgare sedan 1919. I och med
dgarbytet forbdttrades aven vinets kvalitet. 1998 sdalde Bruno Prats Cos
d “Estourne till Michel Reybier, men slottet skots av Brunos son Jean-
Guillaume Prats. Den spektakuldra kinainspirerade pagodfasaden
doljer vinanldggningen och vinkadllaren. I kdllaren finns ett bibliotek
med buteljer fran alla ansedda slott i Médoc, med argangar fran mitten

av 1800-talet.
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http://www.estournel.com/

Torsdag 13 oktober

Le 7 Restaurant

La Cité du Vin ar en originellt formgiven byggnad och ett spektakulart
vinmuseum. Ouver en yta pa3oo0 kvadratmeter kan besokarna rora sig
fritt genom 20 salar med olika teman och interaktiva installationer.

Pa 7:e vaningen av arkitekterna Anouk Legendre och Nicolas
Desmazieres masterverk La Cité du Vin hittar vi panoramarestaurangen
Le 7 med utsikt over La Garonne och ’Port de la Lune’.

Le 7 Restaurant kor en snygg, modern och hallbar approach till sitt
koncept med stor framgdng.
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https://www.le7restaurant.fr/

Program freda

Pomerol + St Emilion,

Vi borjar dagen med e
belonad med en stjarn e-Michelin.

Eftermiddagsbesok och izining hos Laroze och "Le Vin des Rois, le Roi des Vins’

1812. .

Dagen avslutas pa ett storslaget sdtt med en exklusiv privat middaéx‘i det magnifika Chateau au Pape €

sjalvaste Gustave Eiffel! .




Fredag 14 oktober

Chateau La Conseillante

La Conseillante har ett av de bdsta ladgena i Pomerol.

Grannar dar Cheval Blane, UEvangile, Petit-Village och Vieux Chateau
Certan.

I sanning en koncentration av klass och kunnande. Egendomen tillhor
familjen Nicolas sedan flera generationer och dr pedantiskt skott av
nuvarande administratoren Bernard Nicolas. Efter en svacka pa 1970-
talet har La Conseillante under 1980- och 1990-talet visat vilken
kapacitet som finns.

https://www.la-conseillante.com/
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Fredag 14 oktober

Chateau Angélus

L’Angélus koptes 1924 av familjen de Bouard de Laforest och gjorde
hogst ordindra viner anda.in pa 1980-talet. Inte forrdn Hubert de
Bouard de Laforest kallade in Bordeaux-onologen Pascal Ribereau
Gayon kom lyftet. Han krdvde att vinerna skulle lagras paG minst 2/3 ny
ek, och helst dven delvis jasas pa barrique. Resultatet har blivit stralande
viner med stor koncentration och extraktrikedom. Massor av doft och
smak, ndstan barockt overdadiga viner som tilltalar en modern smak.

http://www.angelus.com/

@ WINEFINDER.SE



Fredag 14 oktober

Logis de la Cadene®

Logis de la Cadene grundades 1848 och dr en av de dldsta
restaurangerna i Saint-Emilion och har med tiden blivit en verklig
institution vordad av bade ldngvdga besokare och lokalbefolkning.
Denna familjedgda restaurang har spelat en viktig roll i Saint-Emilions
historia. Det har alltid varit en favorit bland familjen Boiiard de
Laforest fran Chateau Angélus redan sedan 1782, och det slutade med att
de forvarvade restaurangen sommaren 2013. Med sin branta
kullerstensgata, sin gamla gyllene stenfasad och sin blaregnsbersa ar
detta en hdarlig, lugn oas som dr idealisk for njutning.

Pogis de L Cadene

I koket star en ung begavad kock, Alexandre Baumard. Han larde sig sitt
hantverk i ett antal fina anldggningar, inklusive Paul Bocuses och
Christophe Bacquiés, innan han tog sig an utmaningen med sin forsta
kockposition pa Logis de la Cadéne. Alexandre Baumards talang och
arbete belonades i februari 2017 med en Michelinstjarna



https://www.logisdelacadene.fr/en/

Fredag 14 oktober

Chateau Laroze

Chateau Laroze ligger inbdddat bland vinstockarna och bevarar inom
sina murar en av de mest overdadiga vinodlingsskatterna i Saint-
Emilion. Familjen Meslin ar. de nuvarande agarna av Chateau Laroze,
en St. Emilion-klassificerad egendom. Familjen Meslin ar direkta
dattlingar till Georges Gurehy och Nelly Gruchy, grundarna och
skaparna av Chateau Laroze. Familjen Gruchy har en lang historia i St.

Emilion som gar anda tillbaka till 1610.

Den 27 hektar stora Bordeaux-vingarden Chateau Laroze dr planterad
med 68 % Merlot, 26 % Cabernet Franc och 6 % Cabernet Sauvignon.
Vingarden dr pa sitt sdtt ovanlig for Saint Emilion. Detta beror pa att
hela vingdarden dr ett enda, mycket stor skifte. Vinrankorna dr i

genomsnitt 20 ar gamla.

|
Chateau Laroze

SAINT-EMILION

Vingarden dr planterad med en vinstockstathet som varierar fran 5 600
vinstockar per hektar till 10 000 vinstockar per hektar. Nyare
planteringar gors med 10 000 vinstockar per hektar. Terroiren bestar
av sandjord ovanpa krita och lera. Chateau Laroze var biodynamiska
fran 1991 till 1998, vilket gjorde Larize till den forsta vingarden i Saint
Emilion som gjorde det. Med tiden gick man over till ekologiskt jordbruk

i stdllet d@ man fann att metoden var bdttre lampad for sina vingardar.

https://laroze.com/
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https://laroze.com/

Fredag 14 oktober

Privat middag pa Chateau

Pape Clément

Chateau Pape Clément ar.enav de dldsta Grands Crus i Bordeaux. Vingarden,
vars forsta skordar dgde rum redan 1252, implementerades pa 1800-talet av
Bertrand de Goth, den yngste medlemmen av en ddel familj fran Bordeaux-
regionen. De Goth blev sedermera dven drkebiskop av Bordeaux . En fargstark
historia av en ikonisk vingard.

Beldget mellan vinrankorna och slottet ligger den fantastiskt vackra 'Pavillon
du Prélat’ med ett glastak byggt av sjalvaste Gustave Eiffel. Omgiven av ett

vackert vingardslandskap, njuter vi av en enastdende middag och far smaka
utsokta Grand Crus.
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https://bernard-magrez.com/en/le-chateau-pape-clement-2/

oktober
aut-Lafitte

Program lorda

Pessac - Larrivet Haut Bri

Lordagen spenderas me

Tillbaka i Bordeaux koppl

FRRERERPRREE



Lordag 15 oktober

Larrivet Haut-Brion

Detta vinslott grundades 1800-talet under namnet La Rivette men byter

namn 1874 till Larrivet Haut Brion och dgs idag av familjen Gervoson.

61 hektar vingardar dr planterade med 50% Merlot, 45% Cabernet
Sauvignon och 5% Cabernet Franc. Sedan mitten pa 1990-talet har man
borjat plantera mer Merlot och Cabernet Franc och mindre Cabernet

Sauvignon. Utover det finns dven 11 hektar planterade med 80%

Sauvignon Blanc och 20% Sémillon.

CHATEAU
LARRIVET HAUT-BRION

Jordman dr mixade grus/sand och Chateau Larrivet Haut-Brion har
goda grannar. Chateau Haut Bailly och Chateau La Louviere ligger

ndra och nagra vingardar grdansar till Smith Haut Lafitte.
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http://www.larrivethautbrion.fr/

L@ag 15 oktober

La Table du La

Vissa restaurange
service och stamnin
hustrur till La Table d

bara allt! Charm, vilkomponerad mat , fin www.sources-caudal, dicgm
erior. Pa 18oo-talet kom vinodlarnas "f‘ 4
ir da byggnaden anvdndes tvdtteri. o

Takstrukturens bjdlkar-hé@rstammar fran 1700-talet och Chateau Lafite-
Rotschilds vinkdllare.

&
La Table du Lavoir serverar utsokt bistro-stil mat med det finaste fran

sdsongens r&va%


http://www.sources-caudalie.com/en/la-table-du-lavoir-restaurant

Lordag 15 oktober

Chateau Smith Haut Lafitte

Detta vinslott igger i kommunen Martillac ca 15 km s6der om Bordeaux.
Haut-Lafitte betyder hog kulle, vilket dr en viss overdrift. Georges Smith
kopte garden 1720 och arett av manga anglosaxiska inslag i Bordeaux’
vinvdrld. 1957 kopte négociantfirman Eschenauer rdtten till vinet. 1987

fick de kopa det d@ helt nergdngna slottet. Ags idag av den egensinnige
Daniel Cathiard

CHATEAV
SMITH HAVT LAFITTE

GRAND CRU CLASSE DE GRAVES
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http://www.smith-haut-lafitte.com/

Lordag 15 oktober

Privat middag pa La Grande Maison

La Grande Maison , den kande vinbaronen Bernard Magrez drom om I denna superba oh anrika slottsmiljo njuter vi av en middag
perfektion; ett statligt slott forvandlat till ett stilfullt och fridfull oas i tillsammans i en av de privata salongerna.
Bordeaux med fantastisk'mat, konst och viner.

Magrez dr ett av de storsta namnen 1 vinvarlden och dgare till 6ver 40
egendomar runt om i varlden, inklusive 4 Bordeaux Grand Crus.
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LA GRANDE MAISON
BORDEAUX
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Program sond

Arcachon — Hemresa til

»

I Arcachonbukten beg s ut med bdt och beskddar ostronodlingarna och provsmak:

Lunch pa Restaurant C 1lerre, Arcachon

Vidare till flygplats for /L’esa:

Hemresa Stock via Frankfurt): 18.30 — ankomst Stockholm 23.55

Hemresa Kopenhamn (via Frankfurt): 18.30 — ankomst Kopenhamn 22.20
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Sidag 16 oktober
Chez Pierre

Chez Pierre dr en utsokt

L

skaldjursrestaurang beldgen mitt 1 det

vackra Arcachon. Restaura r lite av en institution. Hit kommer
man for att avnjuta nyfc‘ingac@_ldjur till ett glas vitt vin. Menyn
tacker givetvis manga av klassiska franska rdtter och regional
gastronomi. Under maltiden b&drar gdsterna den fantastiska utsikten

over Arcachon-bukten‘

http://www.cafedelaplage.com/chez-pierre/



Y .
Renaissanc

Vart boende under

ordeaux****

stelse i Bordeaux dr det moderna och trendiga www.marriott.com/en-

Renaissance Bordea et 1 det gamla hamnomradet med
Garonnefloden och det wg Cité du Vin som grannar. Hotellet erbjuder
dven en hogt beldgen magnifik inomhuspool med en oslagbar utsikt och
givetvis en rooftop restaurang och bar. Samtliga rum dr moderna med

tradlost internet, ti/kaﬁ‘ebryggare, kladloge samt minibar.

i
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http://www.marriott.com/en-us/hotels/bodbr-renaissance-bordeaux-hotel

Enkelrumstilldgg

Dricks for Guide ;

Personlig g1

Avresa Stockholm (vi cfurt): 06.00 —ankomst Bordeaux 12.45\

Avresa Kopenhamn (vi kfurt): 06.20 — ankomst Bordeaux 12.4}

Hemresa Stockholm (vi ankfurt): 18.30 — ankomst Stockholm 23.55

rp (via Frankfurt): 18.30 — ankomst Kopenhamn 22.20 resebyradforeninge

Hemresa Kope

; . . | ti-1 hos
Boende pa hotell Renaissance i Bordeaux 3 ndtter, del i dubbelrum reCgardiil i S . \
Samtliga 3-rdtters luncher och middagar med ackompan]erande vinpaket \ % rekommender{; -
/’\ .
1 x exklusiv privat middag med provning p& Chateau Pape Clement och La resenar gCcHOiiSauy
Grande Maison 2

Platsen gdr.a -, adsfrittfr

Privata besok och samt provningar pa s maste anmédlnings avgiften pa 8000

—/Avglften ska betalas in pa bankgir
Vinresa Bordeaux tillsamma

Privat bat samt ostronprovning i Are

er hela vistelsen

.s

*Resans pris dr baserat pd minst 1 i priset komma att

andras.


http://www.winefinder.se/vinresor/bordeaux

KONTAKTA OSS GARNA

kundtjianst@uwinefinder.se
teresa@nwproduction.se
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