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Valkommen till Champagne —
Epernay — Reims!

Champagne dar benamningen pa mousserande vin som tillverkas i
Champagne, det nordligast belagna vinomradet i Frankrike. Omradet
Champagne indelas i fem distrikt: Montagne de Reims, Cote des Blancs,
Vallée de la Marne, Cote de Sézanne och Aube. De bdsta druvproducenter=
na i varje distrikt klassificeras som Grand Crus respektive Premiers Crus
beroende pa kvaliteten pa vingardarna. Idag finns 17 Grand Crus-byar och
40 Premiers Crus.

CHAMPAGNE MAP

framst den bla pinot noir i Montagne de Reims, den grona chardonnay i
Cote des Blancs och den bla pinot meunier i Vallée de la Marne. De flesta
champagner gors pa en cuvée (blandning av dessa tre druvsorter).
Chardonnay med finess och friskhet, pinot noir med kropp och struktur
och pinot meunier med mognad och fruktighet. Andra tillatna druvor ar
petit meslier, arbanne, pinot blanc och fromenteau.

Varje distrikt har specialiserat sig pa olika druvsorter. Exempelvis vdxer VALEE DE LA MARNE \

Champagnen jaser alltid tva ganger -en gang pa fat eller tank och en gang
1 flaska. Forst framstalls ett stilla vin pa pressade druvor. Jastsvamparna
pa druvans skal reagerar med sockret i druvsaften och bildar alkohol och
aven kolsyra men eftersom processen sker i oppna kar forsvinner bubb-
lorna. Darefter lagras det fardiga vinet pa fat tills det blir dags att gora
champagne av det.
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Fredag 8 april

Restaurant Le Millenaire*

Idealiskt beldget i hjdartat av staden Reims, mellan Place du Forum och Place
Royale, och ett stenkast fran katedralen, valkomnar Florens och Hervé
Raphanel dig till sin Michelinbelonade gourmetrestaurang "Le Millénaire".

Hervé Raphanel, brinner for vackra produkter och far dig att upptdcka rdtter

med mdsterligt orkestrerade smaker, alltid i harmoni med arstiderna.

Herve Raphanel dr uppvuxen efter Paul Bocuses gastronomiska riktlinjer och
ar trots flera decennier i koket en av de mest passionerade och drivna
kockarna i Champagne. Paret Raphanel gor alltid sitt yttersta for att fa sina

gaster att trivas och njuta av en speciell stund hos dem.




—

|l ®

MAISON FANDEE EN 1776 |

OUIS ROEDERER

C A MIP A G N E

ner som omges av ett sa Skt ristal. Den

oretag. Det grundad Alexander II var stormfé' e vid hans hov och
r intradde i foretaget. det skulle levereras i butelje amnet. Idag dar
ofdrgat glas men namnet leve efterfoljaren Cristal

en och pa senare

ogar over sd stor
nt 1800-tal levererades huse
a kristall) till ryska hovet och

rers hoga kvalitet baseras pa de fornamliga ‘s"—tu ardsldg

gar over. De levererar merparten av de druvor som anvé

dsmdstare efter att ha utsetts till stdllningen, endast 20 procent kops fran an are. Vi
i1 bubblor, eller The odlingslotterna vinifieras separat i staltan sma ek;

hips som tillstdllningen officiellt viner som anvdnds for att dstadkomma den perfekta blenden i den
nglosa storsdljaren Brut Premier NV lagras pa storre ekfat.

v.louis-roederer.com/en/prehome !

2 Y
ER



http://www.louis-roederer.com/en/prehome
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Program lordag 9 april

Maillart, Boizel, Pressoria, Winemaker’s dinner

Efter frukost beger vi oss till Nicolas Maillart for en visning och provning tillsammans med Nicolas sjdlv. Visningen hdr ar personlig och vi tittar pa terroir,
Jjordman och jordlotter och skapar 0ss en forstaelse varfor just Maillarts anstrangningar och engagemang har givit sa goda resultat.

Nu dr det dags att bege sig till Epernay for en utsokt lunch hos Christophe Bernands Grillade Gourmande.

Efter lunchen far ni fri tid att upptdacka Epernay och Avenue de Champagne pd egen hand innan vi strélar samman hos Boizel ddr det utlovas en magnifik provning
och rundvisning.
Under juli 2021 oppnade Pressoria i Pommery’s gamla presshus. Pressoria dr beldagetvid foten av en sluttning i Ajj klassat som ett UNESCO-arv. Har far vi

mojlighet att interaktivt och i egen takt utforska champagnens historia med hjdlp av vara fem sinnen. Geologi, klimat, vinstockarnas dolda sidor, skorden,
tillverkningen och njutningen far nya dimensioner efter denna upplevelse.

Alldeles bredvid Pressoria hittar vi den nyoppnade restaurangen L’Instant Terroir som snabbt har gjort sig ett namn att vara bland de basta restaurangerna i
Champagne. Mitt bland vinrankorna blir det en fantastisk winemaker’s dinner med Boizel dcr vi tar vi oss igenom en for oss, specialkompeonerad meny och

genomgdende champagne.




Lordag 9 april

Nicolas Maillart

Nicolas Maillart dr en familjefirma i Ecueil i Montaigne de Reims i
Champagne. Maillarts vinodlartraditioner kan spdras hela vigen tillbaka
till 1753, da Nicolas Maillarts forfader odlade vinstockar i den ndrliggande
byn Chamery. Men historien kan sparas annu lingre tillbaka till ar 1538
da Pierre Maillart, en datidens lantmatare arbetade for Saint Nicaise-
klostret i samma by.

Det ar nu den nionde generationen som styr i form av Nicolas, som
atervande 2003 efter avslutad ingenjorsutbildning. Han upprdtthdller
saledes en nastan trehundraarig tradition. Deras hangivna miljotdnkande
visar sig genom manga delar av produktionen som vi kommer att fa se
under rundvisningen.

Nar Nicolas tog over efter sin far borjade han en komplett omvandling av
firman. Bland annat sa slutade han att krossa och pressa sina druvor hos
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De 11 hektaren odlas hallbart och sa nara ekologiskt som det bara gdar och
vinerna gors i en generds, vinos och lite rostad stil med naturlig jdst och ett
stortinslag av lagring pa ek. Platine dar instegsvinet och kommer fran
Grand Cru- och Premier Cruvingdardar i Eeueil, Villers Allerand och
Bouzy. Dessutom gor han en Brut Rosé Grand Cru, tva vingardsviner (en
100 procent chardonnay och en 100 procent pinot noir - bada som
argangschampagne), en vanlig drgangscuvée och en Cuvée Prestige.
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http://champagne-maillart.fr/en
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Lordag 9 april

Boizel

Boizel grundades 1834 och drivs nu av femte generationen Boizel - Evelyne och
Christophe Roques-Boizel. Denna generation jobbar med samma fokus pd att ta
fram champagne av toppkvalitet som nar tillverkningen startades. Familjen dger:
sjalva sex hektar mark i Champagne, resterande druvorna kops sedan manga ar
tillbaka in fran andra smaproducenter i omradet med vingardar i Gran Premier

Cru och Premier Cru ldagen.
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Alla druvor ar handplockade och enbart musten fran forsta pressen anvdnds.
Resultatet ar en bra och prisbelont champagne. ‘Alla druvor ar handplockade och
enbart musten fran forsta pressen anvdnds vilket ger nagra av omradets finaste
och mest prisbelonta champagner. Under var resa besoker vi bade deras

champagnehus och vi kommer dessutom fa en utsokt winemaker’s dinner

tillsammans med Boizel pa restaurang Instant Terriori Ay.
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Jean-Marie dskordas tidigt pa sdsong pd ekfat ddr de
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Vingarde err a byn Prouilly strax norr om oulard dr medlem av prestigefyllda Club Tré
Montaigne d sdar jc en bestar c iga lerjordar och kalkrik lera. smd kvalitetsodlare som sldpper sina bdsta
De ombi n och valdranerade jorda de sjdlva dr hemligheten ikett och i en speciell flaska. Alla vinerna dr alltid en 1
ba ernas distinkta syra och fruktkoncentration. Det hdr dr pinot-marker - iste komma fran egna odlingar, vara utmdrkta exempel pa sin terroir,
dus bla druvsorterna pinot noir och pinot meunier dominerar och Goulard nnas av en jury bestdende av onologer och bransehfolk under en
ar ter pa just meunier-. yrovning samt bara géras under bra skordedr.


http://www.clubtresorsdechampagne.com/en/home
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