CHAMPAGNE OCH PARIS

Mat- och vinresa - preliminart program
19-22 April 2018



Exklusiv Champagneresa
tillsammans med Winefinder!

Winefinder har dran att fa bjuda in Er till en fantastisk resa till Champagne!

Folj med oss pa en resa helt skraddarsydd for vart lilla sallskap av Champagnenyfikna. Lar kdnna en av
vdrldens mest dynamiska och hogklassiga vinregioner. Nagra av hojdpunkterna dr vara VIP-besok pa de
stora champagnehusen Bollinger, Roederer och Moét et Chandon, ddr vi kommer att fa privata visningar och
avsmakning av deras bdsta droppar.

Fran de storsta till de minsta — vi kommer dven att besoka mindre odlare dar vi upplever hantverket bakom
champagnetillverkning pa nara hall.

I Hautvillers beséker vi Dom Pierre Pérignons gravplats ddr vi far hora om hans spdnnande livshistoria.

Under fredagskudllen far vi en unik mojlighet att besoka Manoir de Verzy (Veuve Clicquot). Har kommer vi
att fa avnjuta bade en 3-rdtters middag och fa en unik provning av Veuve Clicquots drgangschampagner
(Grand Dames). Besoket dar exklusivt for var grupp. Detta blir ett minne for livet!

Vi har under hela resan med oss var egen vinciceron Frederic Herviér, fransk konndssor och vinodlardttling
och en projektledare fran NW Production som skoter all logistik pa plats. Tva personer fran Winefinder foljer
ocksa med hela vagen.

Under resans gang dter vi utsokt fransk mat och provar champagnesorter av stor bredd och hog klass.
Var resa avslutas i Paris med en spektakuldr middag 1 Eiffeltornet!



Vi tar hand om er pa resan

Frédéric Hervier

Var ciceron - Frédéric Hervier
- Fransk konndssor och vinodlardttling -

Frederic dar en duktig vinkdnnare, fodd i Loiredalen och uppvuxen i en
fransk vinodlarfamilj.

Han har organiserat vin- och champagneprovningar sedan 2007 bade i
Danmark och i Sverige och leder numera Winefinders vinprovningar i
sodra och vdstra Sverige.

De senaste 10 Gren har Frédéric dven varit ciceron under ett antal
vinresor 1 bland annat i Italien, Spanien, Portugal och flera regioner i
Frankrike.

For Frédéric dr Champagneregionen, tack vare sitt rykte runt om i
vdrlden och dess starka lokala traditioner, en av de mest spannande
regionerna att besoka i Europa.

NW Production

Var researrangor — NW Production

NW Production dr sedan 2003 en konferens- och eventbyrd som
arrangerar konferenser och foretagsarrangemang bade i Sverige och
utomlands. De har mangarig erfarenhet av vinresor.

I alla uppdrag arbetar de efter sina vdrdeord; passion,
kreativitet och professionalism.

NW Production dr med pa resan och ansvarar for all logistik och har
kvalitetssakrat samtliga hotell, restauranger, transfers och aktiviteter.



Valkommen till Champagne -
Epernay - Reims!

Champagne dr benamningen pd mousserande vin som tillverkas i
Champagne, det nordligast beldgna vinomradet i Frankrike. Omradet
Champagne indelas i fem distrikt: Montagne de Reims, Cote des Blancs,
Vallée de la Marne, Cote de Sézanne och Aube. De bdsta
druvproducenterna i varje distrikt klassificeras som Grand Crus respektive
Premiers Crus beroende pa kvaliteten pa vingardarna. Idag finns 17 Grand
Crus-byar och 40 Premiers Crus.

Varje distrikt har specialiserat sig pa olika druvsorter. Exempelvis vdxer
framst den bla pinot noir i Montagne de Reims, den grona chardonnay i
Cote des Blancs och den bla pinot meunier i Vallée de la Marne. De flesta
champagner gors pa en cuvée (blandning av dessa tre druvsorter).
Chardonnay med finess och friskhet, pinot noir med kropp och struktur
och pinot meunier med mognad och fruktighet.

Champagnen jaser alltid tva ganger -en gang pa fat och en gang i
flaska. Forst framstdlls ett stilla vin pa pressade druvor. Jdstsvamparna
pa druvans skal reagerar med sockret i druvsaften och bildar alkohol och
dven kolsyra men eftersom processen sker i 6ppna kar forsvinner
bubblorna. Ddrefter lagras det fdrdiga vinet pa fat tills det blir dags att
gora champagne av det.



Vagen till flaskan

Nar vinet mognat tillrdckligt hdlls det pa flaskor varpa socker och jast tillsdtts
for den andra jdasningen. Da det bildas fdllning sa fick man forr i tiden oppna
flaskan och forsiktigt hdlla over allt utom fdallningen i en annan butelj, vilket
forde med sig att minst halva gastrycket forsvann.

Tva viktiga uppfinningar forbdttrade denna process - dels Nicole-Barbe
Ponsardin (hon som kallades Gula dnkan), som i sitt arbete for tillverkaren
Veuve Cliquot utvecklade en pupitres, en trdastdllning med vinklade hal dar
flaskan lagras snett uppochner. Sarskilda flasksnurrare fick sedan under ca.
en veckas tid vrida pa flaskorna vilket medforde att fdllningen sa smaningom
samlades vid korken.

Den andra innovationen var Armand Walfarts Le dégorgement a la glace, den
kalla degorgeringen. Denna innebdr att flaskhalsarna doppas i en vdtska som
haller drygt minus tjugo grader. Fdllningen fryses ddrmed till en ispropp
vilken sakta pressas ut av trycket da flaskan oppnas. I och med degorgeringen
minskar flaskans innehdall. For att ater fa den full fylls den pa och nu
manipuleras den slutliga smaken fram.



Program torsdag 19 april

Louis Roederer och Le Mesnil. Privat middag pa genuin gard.

07.15 Avresa fran Stockholm Arlanda med SK573

08.25 Avresa fran Kopenhamn Kastrup med SK565

09.50 Ankomst till Paris Charles de Gaulle fran Stockholm

10.20 Ankomst till Paris Charles De Gaulle fran Kopenhamn

Egen transfer tar oss fran Charles De Gaulle till Champagne for vdalkomstdrink och incheckning pa hotellet foljt av en 3-rdtters lunch.
Efter lunch vdntas ett besok och provning pa det vilkdnda champagnehuset Louis Roederer foljt av ett besok hos Le Mesnil.

Kuvdllen erbjuder en charmig och rustik middag hos familjen pa La Ferme de Presles.



Hotell Reims torsdag - Iordag

Hotel Chateau de Rilly

Vart boende under var vistelse i Champagne dar nagot alldeles speciellt. Le
chateau de Rilly som ligger i narheten av Reims, i hjartat av champagne
dar ett fore detta vinhus som byggdes i slutet av 1700-talet. En exceptionell
plats dar livets goda och hjdrtlig service dar nyckelord.

Med endast 15 rum blir hotellet en narmast privat hemvist for oss under
var vistelse i Champagne.

Lat dig fortrollas av charmen, den magiska omgivningen och njut av
lugnet, komforten samt servicen som hotellet erbjuder. Frukost avnjuts i
hotellets restaurang ddr kocken och hans personal anvdnder sig av
ravaror och delikatesser fran de lokala producenterna.

Det finns mojlighet att njuta av slottets spa med bastu, samt utvalda
behandlingar, massage etc.

http://en.lechateauderilly.com/



Torsdag 19 april

Louis Roederer

Ett av de fa kvarvarande helt privatagda familjeforetagen och pa senare
tid ocksa ett av vdrldens mest framgangsrika champagneforetag. Det
grundades 1776 men fick varumdrket forst 1827 da Louis Roederer
intrddde i foretaget. Foretagets framgdangar vilar mycket pa att man
forfogar over sa stor vingardsareal i de allra basta omradena. Under sent
1800-tal levererades husets lyxiga Cristal (i sina genomskinliga flaskor av
dkta kristall) till ryska hovet och tsar Alexander I1.

Louis Roederer kan bland annat titulera sig vdrldsmdstare efter att ha
utsetts till "Sparkling Wine Producer of the Year” 2016 vid VM i bubblor,
eller The Champagne & Sparkling Wine World Championships som
tillstallningen officiellt heter.
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LOUIS ROEDERER

Det finns fa viner som omges av ett sGd magiskt skimmer som just Cristal.
Den ryske tsaren Alexander II var stormfortjust i vinet som flodade vid
hans hov och begadrde att det skulle levereras i buteljer av dkta kristall,
ddrav namnet. Idag dr flaskan av ofdrgat glas men namnet lever kvar i
den prisade efterfoljaren Cristal Brut.

Roederers hoga kuvalitet baseras pa de fornamliga vingardsldgen som man
forfogar over. De levererar merparten av de druvor som anvdnds vid
Jframstdllningen, endast 20 procent kops fran andra odlare. Vinerna fran
de olika odlingslotterna vinifieras separat i staltankar och sma ekfat,
medan de reservviner som anvdnds for att Gstadkomma den perfekta

blenden i den argdanglosa storsdljaren Brut Premier NV lagras pa storre
ekfat.



Torsdag 19 april

Le Mesnil

Champagnehuset Le Mesnil grundades 1937. Vingarden Le Mesnil sur
Oger har ett utmdrkt terroir ddr 100% rdknas som Grand Cru. Vingdrden
dr beldgen i hjdrtat av det prestigefyllda “'Cote des Blancs“ med sin
fantastiska Chardonnay.

Vingarden vetter mot ost och ger perfekta forutsdttningar for att
Chardonnaydruvan ska kunna na sitt fulla potential

Varje steg 1 vinifieringsprocessen pa Le Mesnil utfors med storsta respekt.
Deras moderna och vdlutrustade kdllare gor det mojligt att bade kunna

arbeta i enlighet med traditioner och dven noggrant 6vervaka varje cuvée.

Nar vinifieringstiden dr klar overfors vinerna till killarna for aldrande
under en period av minst tre ar. Deras aromer far utvecklas fullstindigt
under denna period, vilket resulterar i de overddadiga blandningarna som
ger var och en av Mesnil Cuvees sin egen unika karaktdr och smak.

Gilles Marguet, Le Mesnils egen oenology kommer att ta emot 0ss

personligen och forklarar tillverkningsprocessen, visar oss runt och ger
0ss en provning av deras sortiment samt dven en vertikalprovning av
ndgra millesimes.

www.champagnelemesnil.com



Torsdag 19 april

La Ferme des Presles

Denna vackra gard fran 1600-talet tillhor familjen Neve sedan 1925. De
drev gdrden som ett lantbruk under mdanga ar men idag fungerar garden
som vdard enbart for privata fester och mottagningar. Garden dr fint
beldgen pG hojden mellan Reims och Epernay — mitt i Champagne.

Rdtterna tillagas av mamma, Marthe Neve, utav traditionella,
vdlsmakande och autentiska franska recept. Denna plats dar perfekt for att
ldra kdanna riktiga franska traditioner i en charmig och familjdar miljo.

www.fermedepresles.fr/



Program fredag 20 april

Moét et Chandon - Dom Perighon-klostret i Hautvilliers - Bollinger -
Manoir de Verzy

Under formiddagen dag 2 vdntar tva spdnnande besok, champagnehuset Moét et Chandon och Dom Perignon-klostret i Hautvilliers.

Lunchen kommer att serveras pa den charmiga och prisbelonta restaurangen De l'’Abbaye, som endast ligger ett stenkast fran Dom Perignon-klostret i
den vackra lilla byn Hautvilliers.

Efter lunchen beger vi oss vidare till Bollinger ..

Dagen avslutas pa bdsta mojliga vis, ett privat besok pa Manoir de Verzy (Veuve Clicquot). Hdar kommer ni att fGa njuta av en exklusiv 3-rdtters
vdlkomstmiddag, en gastronomisk upplevelse i sig, fa en guidad tur av vingarden och vinkdllaren och givetvis fa uppleva en enastdende provning i en

anrik och elegant miljo.



Fredag 20 april

Moet & Chandon

I Epernay ligger champagnehuset Moét & Chandon, som forutom en
imponerande historia dessutom har en statlig produktion om ca 32
miljoner flaskor per ar.

Husets historia borjar 1683 da Claude Moét fods i staden Reims. Claude
var den yngste sonen och hade darfor inget hopp om att ta over
familjeforetaget utan sokte andra vdagar och borjade ansvara for skotseln
av en lokal adelsmans dgor. Ddr fick han mojlighet att bade ldra sig om
vinodling och kunde samtidigt spara thop till eget kapital. 1709 blir han
dgare till en av de bdsta vinodlingarna utanfor staden Epernay. Sonen
Claude- Louis-Nicolas tog senare over vinhusets arbete och sdlde dven
buteljer till franska hovet.

Den som kom att verkligen sdtta grunden till Moéts storhet var hans son
Jean-Remy Moét, som drev huset 1789—1832. Man tog nu dven in en
deldagare i foretaget. Jean-Remys son och svdrsonen greve Pierre-Gabriel
Chandon blev partners, och Moét & Chandon foddes 1832.

Vid vart besok moter var guide upp och tar oss med till husets finaste

odlingar. Har njuter vi av omgivningarna och fortsdtter prata om husets
historia och framtid samtidigt som vi provar de gyllene dropparna.

www.moet.com/



Fredag 20 april

Hautvilliers — Dom Perignonklostret

Hautuvillers dr mest kdant for sitt kloster, ddr munken Dom Pierre Pérignon
verkade, och kallar sig for le Berceau du Champagne, "Champagnes
vagga”. Men Hautvillers dr ocksa en ovanligt trevlig by att promenera
omkring i och roas av alla de fantasifulla skyltar som hdanger fran husen -
140 stycken ska det finnas runt om i byn.

Den beromda benediktinermunken Dom Pierre Pérignon (1638-1715)
ligger begravd i kyrkan vid klostret Saint-Pierre. Hdr var han under 47 ar
ansvarig for vinkdllaren. Han uppfann inte det mousserande vinet utan
forsokte tvdrtom minska risken for efterjdsning i sina stilla
Champagneviner och hojde kvaliteten rejdlt pa de stilla viner som klostret 1
Hautuvillers framstdllde. Dom Pierre Perignon blev en hogt ansedd
vinmakare under sin livstid och hans viner var mycket eftertraktade

Under 1700-talet producerades alltmer mer mousserande viner, men de
stilla dominerade fortfarande. Det var forst i borjan av 1800-talet som den
mousserande champagnen i stort sett helt hade konkurrerat ut de stilla
champagnevinerna.

I likhet med ovriga kloster och ovrig kyrklig egendom i Frankrike, sa
innebar franska revolutionen 1789 ett slut pa verksamheten, och

egendomen konfiskerades av staten. Klosterbyggnaden dr idag dgd av
Moét & Chandon.

Passa pa att promenera runt omkring klostret och beundra vinfdlten i alla
riktningar. Utsikt in mot Vallée de la Marne, mot Epernay och Cote des
Blancs.

wwuw.creatingdomperignon.com/hautvillers



Fredag 20 april

Restaurant de I'abbaye

Vi stannar kvar i lilla Hautvilliers och njuter av en hdrlig lunch. Bara
nerfor backen fran Dom Perignon-klostret hittar vi ndmligen den
charmiga restaurangen De l'abbaye.

I ndstan 35 ar har Thierry Landragin varit mdsterkock pa denna
restaurang som dr mycket vilrenommerad och prisbelonad. Med sitt team
erbjuder de sina gdster ett lokalt kok med mycket charm och utsokt mat.
Hdr blir ni val mottagna redan vid ankomst och agaren sjdlv hdlsar ofta
till bords. Tillater vddret gar det bra att sitta utomhus i den pittoreska
omgivningen.

www.abbayehautvillers.org/



Fredag 20 april

Bollinger

Bollinger grundades 1829 av Hennequin de Villermont, Paul Renaudin och
Jacques Bollinger. Parterna enades om att Villermonts namn inte skulle
anvdandas pa etiketterna, ddarav husets namn Renaudin Bollinger.

Anda sedan Jacques Bollinger gifte sig med Charlotte de Villermont har
huset forvaltats av Bollinger-familjen.Ndar Paul Renaudin avled utan
arvinge gjordes namnet och etiketten om till enbart Bollinger.

1884 blev de hovleverantorer till drottning Victoria och 1918 tog Jacques
Bollinger (3:e generationen) éver foretaget. Jacques gifte sig med Emily
Law de Lauriston Bourbers, dven kdnd som "Lily”.

Jacques och Liliy utokade anlaggningarna ytterligare genom att bygga
nya kdallare, kopa vingardar overta andra champagnehus.

Ndr Jacques Bollinger dog 1941, tog dnkan Lily Bollinger over.
Lily utokade produktionen igen genom kop av fler vinodlingar, men dr
mer kdand for att resa vdrlden runt for att marknadsfora varumdarket.

Lily drev Bollinger dnda fram till 1971. Idag ags huset av femte
generationen Bollinger vilket gor Bollinger till ett av de sista sjdlvstdndiga
champagnehusen. Fyra olika champagne produceras: Special Cuvée,
Grande Année, R.D. (Récemment Dégorgé) och Vieille Vignes Francaises.

Vilkommen till ett av de mest ikoniska champagnehus i vdrlden, i modern
tid delvis tack vare en viss 007...

www.champagne-bollinger.com



“Jag dricker champagne nar jag ar glad och
nar jag ar ledsen. Ibland dricker jag det 1
enrum. I sallskap tycker jag det ar
obligatoriskt. Jag smuttar lite pa det om jag
inte dar hungrig och dricker det om jag ar

hungrig.
Annars ror jag det inte — om jag inte ar
torstig forstas.”

-Lily Bollinger



Fredag 20 april

Privat middag pa
Manoir de Verzy

Manoir de Verzy har varit en Veuve Clicquot egendom i 6ver 100 dar. Idag
vilkomnar den privata herrgarden besokare for champagneprovningar,
gastronomiska upplevelser, brollop, sammankomster, picknick eller
helgresor.

Herrgdrden dr vdldigt exklusiv och under er guidade tur kommer ni att
lara kdnna Veuve Clicquots historia ddr ni bland annat kommer att besoka
den stora romerska kdllare som ligger cirka 25 meter under Reims och
strdcker sig flera kilometer bort fran garden. Herrgdrden har inte bara en
fantastisk kdllare utan dess omgivning dr enastaende vacker, med sin
rosentrddgard och fantastiska utsikt over Champagne-regionen dar besoket

oslagbart. Inredningen i huset dr rustik och avkopplande och perfekt for
att avnjuta maltider eller fester. Manoir de Verzy, ger kdnslan av sann
tidloshet och lugn.

www.veuveclicquot.com/en-de/visit-our-cellars/events/manoir-de-verzy



Program lordag 21 april

Maillart — Vesselle — Restaurant Les Avisés — Paris — middag Eiffeltornet

Efter frukost ar utcheckning och avresa till Nicolas Maillart for en personlig visning och provning av Nicolas sjaluv.
Vi fortsatter sedan till annu ett av de hdar mindre, spadnnande champagnehusen som verkligen borjar gora vdsen av sig — Vesselle.
Vi dqter ddrefter en god 3-rdtterslunch pa den beromda Selosse-restaurangen Les Avisé i Grand Cru-byn Les Avises.

Efter vart sista besok i Champagne fdrdas vi genom det vackra landskapet mot Paris ddr vi under kvdllen kommer att fa en fantastisk och minnesvdard
avslutningsmiddag 1 Eiffeltornet.

Vi checkar in pa hotell St James Albany och far nagra timmars avkoppling innan vi mots upp for middag.



Lordag 21 april

Nicolas Maillart

Nicolas Maillart dir en familjefirma i Ecueil i Montaigne de Reims i
Champagne. Maillarts vinodlartraditioner kan sparas hela vigen tillbaka
till 1753, da Nicolas Maillarts forfader odlade vinstockar i den narliggande
byn Chamery. Men historien kan sparas dnnu ldngre tillbaka till ar 1533
da Pierre Maillart, en datidens lantmdtare arbetade for Saint Nicaise-
klostret i samma by.

Det dr nu den nionde generationen som styr i form av Nicolas, som
dtervdande 2003 efter avslutad ingenjorsutbildning. Han upprdtthdller
saledes en ndstan trehundraarig tradition. Deras hdngivna miljotdankande
visar sig genom manga delar av produktionen som vi kommer att fa se
under rundvisningen.

Nadr Nicolas tog over efter sin far borjade han en komplett omvandling av
firman. Bland annat sa slutade han att krossa och pressa sina druvor hos
omradets stora kooperativ for att fG mer kontroll 6ver processen.

De 11 hektaren odlas hallbart och sa nara ekologiskt som det bara gar och
vinerna gors i en generos, vinos och lite rostad stil med naturlig jdast och ett
stort inslag av lagring pa ek. Platine dr instegsvinet och kommer fran
Grand Cru- och Premier Cruvingdrdar i Ecueil, Villers Allerand och
Bouzy. Dessutom gor han en Brut Rosé Grand Cru, tvd vingdrdsviner (en
100 procent chardonnay och en 100 procent pinot noir - bada som
drgangschampagne), en vanlig Grgangscuvée och en Cuvée Prestige.

http://champagne-maillart.fr/en



Lordag 21 april

Jean Vesselle

Resans sista besok gar till byn Bouzy, och den fantastiske producenten
Jean Vesselle. Familjen Vesselle dr en vdlkdand familj i grand cru-byn
Bouzy och det finns ett flertal sma champagnehus som bar namnet
Vesselle. Familjens vinproduktion spdanner over tre aGrhundraden.

Delphine Lemaire-Vesselle skoter idag sliktegendomen med stor passion-
en av fa kvinnliga producenter i Champagne. 15 hektar mark dar fordelat
pa flera prestigefyllda platser inne i och omkring Bouzy, som klassificeras
som 100% Grand Cru. Bouzy anses vara ett av de allra bdasta omrddena for
Pinot Noir. Arsproduktionen ligger pd cirka 120 0oo flaskor.

Under 2000-talet gick familjen over till miljovanliga produktionsprocesser
och fornybar energi i strdvan efter att gora vin i samklang med naturen.

http://www.champagnejeanvesselle.fr/accueil.html



Lordag 21 april

Restaurant Les Aviseés

Denna restaurang dgs av kultproducenten Jaques Selosse och sonen
Anselme. Att stiga in pa den hdr restaurangen som dar sa omtalad lokalt, ar
som att stiga in i nadgons vardagsrum. Restaurangen har en imponerande
vinlista med ett brett lokalt sGudl som ett internationellt sortiment.
Stéphane Rossillon basar i koket och han dr kdnd for innovativa menyer
baserat pa lokala produkter.

Vi utlovar en lunch utover det vanliga och vi har omsorgsfullt valt ut
passande viner i samrdd med koket. “La gastronomie est fantastique...”

wwuw.selosse-lesavises.com/



Lordag 21 april

Restaurang 58 Tour Eiffel

Var avslutningsmiddag avnjuter vi i det ikoniska Eiffeltornet i hjartat
av Paris. Vi lovar en upplevelse du aldrig glommer!

Vi tar hissen upp till tornets forsta vaning och dter en ldcker middag med

autentiska parisiska rdtter samtidigt som vi kan njuta av den fantastiska
panoramautsikten éver staden.

Se livet pa floden Seine, Trocadéro, och lat myllret pa boulevarder och
bildskona byggnader bli en fortrollande silhuett for denna sista kvall.

Med modern design och utsokt fransk mat dar omgivningen perfekt for en
kvall i Paris. Atmosfdren bjuder in till lugn och ro och inredningen dr

minimalistisk for att inte forringa det vackra ljus som omger Paris om
kudllen.

Varje rdtt pa restaurangen 58 Tour Eliffel tillreds av de bdsta lokala och
sdsongsspecifika ingredienserna, med en touch av parisisk originalitet.

wwuw.restaurants-toureiffel.com/index.cfm/page/rid/4153/lid/1/



Hotell Paris lIordag - sondag

Saint James Albany Hotel

Saint James Albany hotell ligger mittemot Tuilerietrddgdrden och Louvren www.saintjamesalbany.com/
i centrala Paris. Som gdst har du fri tillgang tillatt njuta av ett 500 m?2

stort spa med inomhuspool, gym och hamam. Frukost, lunch, middag och

brunch serveras dagligen pa restaurangen Le 202 Rivoli. Du ocksd passa

pa att koppla av i loungebaren eller ute pa trddgardsterrassen som

erbjuder en fantastiskt harlig atmosfdar.

Hotellet ligger mitt i hjartat av Paris och det tar endast 5 minuter att

promenera till Musée d'Orsay, och fran tunnelbanestationen Tuileries kan
du enkelt ta dig till Champs-Elysées utan byten. Omradet Louvre-Chatelet
dr ett utmdarkt val for resendrer som gillar god mat, shopping och museer.

Internet och gym finns pa hotellet.



Program sondag 22 april

Fri dag i Paris — Hemresa till Sverige

Fri dag att utforska Paris fram till avresa hem till Sverige.
18.55 Flyg till Stockholm Arlanda med SK2572

21.20 Ankommer till Stockholm Arlanda

19.50 Flyg till Kopenhamn Kastrup med SK1560

21.35 Ankommer till Kbopenhamn Kastrup



Praktisk information

Pris per person: 29 500 kronor inkl. moms.

I priset ingar:

Flyg t/r Képenhamn el Stockholm till Paris

Boende pa hotell i Champagne, 2 ndtter

Boende 1 Paris, 1 natt

Alla transporter i bekvam turistbuss under hela vistelsen

2 personer fran Winefinder

Ciceron Frédéric Hervier och reseledare fran NW Production foljer med
under hela resan

3 x lunch
1 x valkomstmiddag
1 x exklusiv privat middag, visning och provning pd Manoir de Verzy

1 x avslutningsmiddag 1 Eiffeltornet

Besok och champagnevisningar samt provningar pa namnda
champagnehus

Ej inkluderat i priset:

Fritt program under avresedagen
Dricks for Guide och chauffor.
Personliga utgifter pa hotell, besok och ovrig tid

Anmalan:

Sista anmdlningsdag dr 2 februari 2018

Anmdlan gors till Teresa Werdinius pd NW Production
(www.nwproduction.se)

Maila teresa@nwproduction.se eller ring 040-301734

Mer info:

https://www.winefinder.se/vinresor/champagneresa/



KONTAKTA OSS GARNA

Kundbianst wwimnefinder.se
leresaneproduction.se



